
Masala Prawns  मसाला झींगे 
En klassisk street food ret fra Goa.  
Kæmperejer med fish masala. 

Mixed sabzi  मिक्स्ड सब्ज़ी
Mixed sabzi er en vegetarret, der får sin smag fra de  
mange grøntsager.
Blomkål, kartofler, aubergine i løg og tomatsauce med  
Dhaba masala. 

Daal  दाल
En berømt nordindisk ret, som er særlig populær i Punjab.
Linser med tomatsauce og krydderier.  

Lamme-doPiaza  लांब दो प्याज़ा
På hindi betyder “do” to, og “piaza” betyder løg. 
Lammekød med løg og krydderier. 

Butter Chicken  बटर चिकन
Klassisk indisk ret, som har spredt sig til resten af verden. 
I Australien og New Zealand bruges retten som tærtefyld.
Kylling i cremet flødesauce, toppet med mandler.  

Coleslaw  ढाबा कोल स्लो 
Indisk version af coleslaw.
Strimlet kål vendt i hjemmelavet flødemayonnaise, toppet 
med granatæblekerner og mandler.

Chapli Kebab  चप्ली कबाब
På gaderne i Centralasien får man chapli-kebab, som er Asiens 
svar på en burger. Den bliver serveret på naan med chutney og 
friske løg pakket ind i avispapir. I Pakistan og Afghanistan vil 
man få retten med oksekød. 
Hakket kød med tomater og krydderier.

DHABA TALLERKENER

GRILL TiLBEHøR

CuRRiES
ढाबा प्लेट्स

बारबेक्यू व्यंजन

(vG)

Retterne serveres med ris – naan kan tilkøbes.

89,-

199,-

149,-

v = vegetarisk    vG = vegansk 

= mild = medium = stærk

Momos  मोमोस
Kært barn har mange navne. På kinesisk kaldes de xiăo miàn, 
på mongolsk buuz, på japansk gyoza og på koreansk mandu. 
Dumplings med krydderier, serveret med chutney.

(vG)

Alle grillretter serveres med kachumber, coleslaw og chutney. 
Naan og ris kan tilkøbes.

Chicken tikka  चिकन टिक्का 
I den nordlige Indien er tikka en meget populær 
streetfoodret, hvor den nydes med chutney og naan.
Kyllingeoverlår med masser af smage fra krydderierne.

Vegetar Tikka   वेजिटेरिअन टिक्का  
I Indien spiser omkring 80% af befolkningen vegetarisk. 
Det hænger i høj grad sammen med religion. Hinduer, 
jainister og taoister spiser fx ikke kød, og derfor finder 
man i Indien også en meget lang tradition for vegetarretter.
Sæsonens grøntsager grillet på en pande med Dhaba krydderier. 

(vG)

(vG)

(vG)

Lunch
À la Carte Menu 

35,-

करी

डिजर्ट

Butter Naan  नान 

Garlic Naan  चपाती 

Chutneys  चटनी 

Raita  रायता 

Ris  राइस 

Papadam  चटनी 

dhabakitchen.dk@dhabakitchen

Drikkevarer og vin
på næste side



Dhaba G&T med kardemomme 79,-

Mady Pay 79,-
Spicy Vermouth med Ginger Beer og lime.

Craft lemonade (33cl) 49,-
Hyldeblomst, rabarbar

Juice (50cl) 45,-
Æble, appelsin, mango

dhabakitchen.dk@dhabakitchen

Kolde drikke

øL

Cocktails

Cola, Cola Zero, Fanta, Sprite (50cl) 45,-

Ginger Beer (33cl) 39,-

Mango Lassi 49,-

Danskvand (75cl) 45,-

Filtreret vand (75cl) 29,-

Carlsberg, Classic på fad

Bryggerens Hane 

Carlsberg Nordic flaskeøl (33cl) 59,- 

Stor (50cl) 69,-

Lille (25cl) 59,-

Lille (25cl) 65,-

Stor (50cl) 75,-

Kingfisher flaskeøl (33cl) 65,-

rødvin

Hvidvin

rosé

Primitivo Luccarelli - Italien
Frugtig og let sødmefuld rødvin. 

Bianco Luccarelli - Italien
Frugtig og halvtør hvidvin med medium fylde. 

Shiraz McPherson - Australien 299,-
Saftig og let krydret rødvin.

Chardonnay McPherson - Australien 299,-
Frisk og tør hvidvin med god mineralitet.

Øko Côtes du Rhône, Alain Jaume, Frankrig 349,-
Tør og kraftig økologisk rødvin.

Øko Riesling Greenleaf - Tyskland 349,-
Charmerende frugtig økologisk hvidvin med masser af karakter.

Glas 65,- / Flaske 249,-

Glas 65,- / Flaske 249,-

Glas 65,- / Flaske 249,-

Cinsault Louis Eschenauer - Frankrig
Klassisk frisk og lækker lys sydfransk rosé.

DriKKEvArer
पेय पदार्थों

vARME DRIKKE

Indisk Chai 39,-

Slow Brew kaffe
Lille (2 kopper) 49,-
Stor (4 kopper) 79,-


