INDIAN

DHABA

STREET FOOD

Hos Dhaba handler det om at f& flest mulige
smagsoplevelser og derfor serveres hver ret i en
starrelse, s hele bordet kan dele - ligesom
man vil gere i Indien.

Alle retter er tilpasset de danske smagslag,
men hvis du gnsker ekstra chilistyrke, sé giv
din tjener besked.

o

TASTING MENU

pr. person - min. to personer.

SONDAG - TORSDAG 249.-
FRE - LOR 289.-

Saet kryds ud for dine favoritter og sammensaet
din egen menu eller veelg mellem vores to
sammensatte menuer. Alle menuer kommer med
ris, chutney og naan. Inkluderer ikke dessert.

Vi anbefaler 6-8
krydser uden tilbehgr.

<
Du er velkommen til at bestille mere, men
bestil kun det du kan spise. P4 den made

kan vi undga madspil.

Barn under 12 ar spiser til halv pris.

SAMMENSATTE MENUER

Inkluderer ikke dessert.

DEN KLASSISKE DEN VEGANSKE

Momos kylling Momos vegansk
Masala Prawns Vegan Rolls
Chapli kebab Pakora
Coleslaw Kachumber
Lamme-doPiaza Palak Paneer
Butter chicken Mixed sabzi
Daal Daal

Ris Ris

Chutney Chutney

Naan Naan

o
TAKE AWAY 249.-

Bestil vores menuer som take away
og tag en del af indien med hjem.
pr. person - min. to personer.

BESTIL ONLINE PA DHABAKITCHEN.DK

DHABA TALLERKENER 89.-
Tl goleH

Pakora BRI THRT # (VG)

En populeer indisk snack, som i mange asiatiske lande nydes
deggnet rundt og som typisk bliver serveret sammen med chai te.
Kartofler og lag vendt i kikeertemel og kryderier.

Momos HIA # (VG)
Keert barn har mange navne. Pa kinesisk kaldes de xidao mian,
p& mongolsk buuz, pa japansk gyoza og pa koreansk mandu.
Dumplings med krydderier, serveret med chutney.

Okra HET gy (va)
Okra eller bhindi, som de hedder pa indisk, er en laekker
beelg, der er en uundveerlig ingrediens i det indiske kakken.
Friturestegte med kikaerter mel og Dhaba masala.

Masala Prawns H3TeIT gﬁ'ff i
En klassisk street food ret fra Goa.
Kaemperejer med fish masala.

Chapli Kebab TJell Shald gy
P& gaderne i Centralasien far man chapli-kebab, som er Asiens
svar pa en burger. Den bliver serveret pa naan med chutney og
friske l@g pakket ind i avispapir. | Pakistan og Afghanistan vil
man fa retten med oksekad.
Hakket ked med tomater og krydderier.

Rolls med kylling afdhe I8

Rolls en meget populeer streetfood-ret overalt
i Indien. Oprindeligt stammer rolls fra Kolkata, Vestbengalen.
Spydristet kebab pakket ind i et paratha-brad.

GRONNE TALLERKENER 89.-

Coleslaw e hldl Fl\(‘vll (VG)

Indisk version af coleslaw.
Strimlet kal vendt i hjemmelavet flademayonnaise, toppet
med granataeblekerner og mandler.

Kachumber 31T¢] Ei%\aﬁl gre (VG)
Forfriskende salat, som passer perfekt til curries.
Agurk, tomat og lag, toppet med friske koriander og mynte.

Chaat dIC (VG)
En ret der har faet en ikonisk status hos streetfoodsaelgerne
i indiens gader.
Sed kartofler, salat, puffede ris, tamarind med sgd yoghurt.

V=VEGETARISK VG = VEGANSK
J=MILD pp=MEDIUM ppp = STERK



GRILL

Alle grillretter serveres med kachumber, coleslaw og chutney.
Naan og ris kan tilkgbes.

Chicken tikka Tfthe it S 199.-

| den nordlige Indien er tikka en meget populaer
streetfoodret, hvor den nydes med chutney og naan.
Kylling overlar med masser af smage fra krydderierne.

Vegetar Tikka dSITef3r cfeheht g (VG) 199.-

| Indien spiser omkring 80% af befolkningen vegetarisk.

Det heenger i hgj grad sammen med religion. Hinduer,

jainister og taoister spiser fx ikke k.d, og derfor finder

man i Indien ogsa en meget lang tradition for vegetarretter.
Saesons grentsager grillede pa en pand med Dhaba krydderier.

Lammekoteletter ol HTCR:T V/4
Marinaden giver koteletterne masser af smag,
og gor dem samtidig supermgare.
Lammekoteletter marinerede med aromatisk krydderier.

210,-

CURRIES &

Retterne serveres med ris — naan kan tilkabes.

*Chicken Karahi Tfchel Eﬁllﬁlaﬁlé ii

Safis familie har gennem artier serveret denne afghansk-
inspirerede ret ved festlige lejligheder.
Kylling med krydderier, tomater, chili og koriander.

149.-

*Vinder af European Streetfood Award

Butter Chicken d¢X dfdhed
Klassisk indisk ret, som har spredt sig til resten af verden.
| Australien og New Zealand bruges retten som teertefyld.
Kylling i cremet fladesauce, toppet med mandler.

Kofta Curry a#rqg—crr Ryl

Kofta curry er en eksotisk indisk sauceret, der bestar af to dele:
Kofta og curry. Kofta’erne er dybest set frikadeller med tomat
og leg sauce med masser aromatisk krydderier.

Lamme-doPiaza ol &I QAT Fpip
Pa hindi betyder “do” to, og “piaza” betyder lag.
Lammekead med lag og krydderier.

VEGANSKE CURRIES &Y
Daal &Il g (VG)

En bergmt nordindisk ret, som er seerlig populeer i Punjab.
Linser med tomatsauce og krydderier.

139,-

Mixed sabzi J:Iﬁf{lg Fﬁj\_rﬁ Jy VG
Mixed sabzi er en vegetarret, der far sin smag fra de mange
grgntsager.
Blomkal, kartofier, aubergine i leg og tomat sauce med
Dhaba masala.

BIRYANI
RITRI G|

Mamas Biryani EFI:I'?ﬂF aRare V]

Denne mellemgstlige risret er med arene blevet integreret

i det indiske kgkken og mange anser den nu som en indisk ret.
Aromatiske bagte sella-ris tilberedt med grentsager

og rosiner, serveres med raita.

Kylling Vegansk (VG)

149,-

RETTER TIL DE SMA

Fiskefilet med pomfritter

95,-

Butter Chicken med ris

DESSERT
CCGIES

Mango-kulfi #3T EeT!
Kulfi er indisk is, som traditionelt laves pa meelk.

Den er perfekt efter en krydret indisk middag.
Mango, meelk, figd.

Phirini ®BRIT
Phirini, som ogsé kaldes fernni, er en klassisk langsomt kogt
s@d indisk budding lavet p& basmatiris, meelk, n@dder og sukker.
Den er et must i Nordindien ved festlige lejligheder som
lysfesten Diwali.

75,-

TILBEH®@R
sfoe

N

Butter Naan dT< (V)

35,-

Garlic Naan TUTdT (vG)

Plain Paratha HICGT Ul (VG)
Chutneys T&dT (V)

Raita I1AAT (V)

Ris T5H (VG)

Papadam TeaAT (VG)

Alou paratha UTelch 3iTe] URTST (VG)



DRIKKEVARER
U UgRYUl

KOLDE DRIKKE oL
Cola, Cola Zero, Fanta, Sprite (50cl) 45,- Carlsberg, Classic pa fad
Ginger Beer (33cl) 39,- Lille (25¢l) 59,
Stor (50cl) 69,-
Juice (50cl) 45,-
/Dble, appelsin, mango Bryggerens Hane
) Lille (25cl) 65,-
Mango Lassi 49,- Stor (50¢l) 75,

Danskvand (75cl) 45, -
Kingfisher flaskeal (33cl) 65,-
Filtreret vand (75cl) 29,-
Carlsberg Nordic flaskegal (33cl) 59,-
Craft lemonade (33cl) 49,-
Hyldeblomst, rabarbar

COCKTAILS
Mady Pay 79,-
VARME DRIKKE Spicy Vermouth med Ginger Beer og lime.
Indisk Chai 39,- Dhaba G&T med kardemomme 79,-

Slow Brew kaffe
Lille (2 kopper) 49,-
Stor (4 kopper) 79,-

RODVIN

Primitivo Luccarelli - Italien
Frugtig og let sedmefuld rgdvin.

Glas 65,- Flaske 249,-

Shiraz McPherson - Australien 299,-
Saftig og let krydret radvin.

@ko Cotes du Rhone, Alain Jaume, Frankrig 349,-
Ter og kraftig gkologisk radvin.

HVIDVIN

Bianco Luccarelli - Italien
Frugtig og halvtgr hvidvin med medium fylde.

Glas 65,- Flaske 249,-

Chardonnay McPherson - Australien 299,-
Frisk og ter hvidvin med god mineralitet.

@ko Riesling Greenleaf - Tyskland 349,-

Charmerende frugtig gkologisk hvidvin med masser af karakter.

ROSE

Cinsault Louis Eschenauer - Frankrig
Klassisk frisk og leekker lys sydfransk rosé.

Glas 65,- Flaske 249,-






